ARBUI

GRADO ALCOHOLICO: 15 %
VARIEDAD: MONASTRELL

-COSECHA"-

Arbui es un vino tinto elaborado exclusivamente con
Monastrell procedente de vinedos tradicionales
cultivados en vaso, con p]antaciones que se remontan
a 1971. Los suelos, principalmente calizos y con
presencia de zonas pedregosas y arcillosas, junto con
la baja produccién de estas cepas, permiten obtener
uvas de gran concentracion y expresién. /\mparado

por la D.O.P. Alicante, expresa la identidad mas
auténtica de una variedad ligada al territorio.

La vendimia se realiza manualmente, seleccionando

cuidadosamente los racimos en su punto éptimo de
maduracion. La elaboracion se desarrolla por grave-
dad y la fermentacion, lenta Y a temperatura contro-

lada, se rea]iza con levaduras indfgeﬂas Yy una extrac-

Lo drboles esporam massipeidion: cion delicada, buscando preservar la finura y elegan-

MlWaém}”’ é%ﬁwjé cia de la Monastrell.
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este excelente vino.
-CRIANZA.
o Tras la fermentacion, el vino permanece 12 meses en
@ barricas de roble francés. Una crianza que aporta
complejidad, estructura y e]egaﬂcia, favoreciendo
una integracién armoniosa de la madera y respetan-
do siempre la persona]idad de la Monastrell.
ALICANTE NOTAS DE CATA-

Color TOjO intenso y profundo. En nariz presenta una

expresion limpia de fruta negra y roja, acompanada

de notas especiadas, balsamicas y delicados matices

florales. En boca es equilibrado y estructurado, con

taninos finos, buena frescura y una textura envolven-
te. Su final es largo, e]egame Y armonioso.

Para obtener mas informacion sobre nuestra elaboracion, tradicion

y afladas, visite bodegasalejandro.com. ALE'. }\/‘DR‘
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