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GRADO ALCOHOLICO: 15 %
VARIEDAD: MONASTRELL

-COSECHA -

Cuesta de Reig es un vino tinto elaborado exclusiva-
mente con Monastrell procedente de una seleccion
de los vifiedos historicos de mayor caracter de Bode-
gas Alej;mdro, cultivados en vaso y secano. Una
elaboracién concebida desde el principio para expre-
sar la dimension mas proﬁmda y elegame de la
variedad, seleccionando tnicamente aquel]as uvas
que retnen las condiciones necesarias para formar
parte de esta edicion.

La vendimia se realiza manualmente y con una
seleccion especia]mente rigurosa de los racimos,
buscando la maxima concentracion, equi]ibrio y
madurez. Su produccién, limitada a aproximada—
mente 8oo bortellas por afiada, convierte cada
cosecha en una edicion de cardcter excepciona] y

profundameme ligada a la identidad de la bodega.

-CRITANZA.

Tras la fermentacion, el vino permanece 24 meses en

barricas de roble francés. Una crianza pro]ongada y

cuidadosamente imegmda que aporta proﬂmdidad,

estructura y comp]ejidad, respet:mdo la persona]idad

de la Monastrell y favoreciendo una expresién
elegante y armoniosa.

-NOTAS DE CATA-

Color r0jo proﬁmdo ¢ intenso. En nariz muestra una

gran comp]ejidad, con fruta negra y roja, notas

balsamicas, especiadas y delicados matices florales.

En boca es proﬁmdo, e]egante Y preciso, con taninos

sedosos, una frescura firme y una textura de gran

finura. Su recorrido es largo y persistente, con un
final armonioso.
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Para obtener mas informacion sobre nuestra elaboracion, tradicion

y afadas, visite bodegasalejandro.com.
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